MB 50 |1GS NEU o

mit Elektrotherm-Heizsystem

Das neue Raumwunder MagicBaker MB 50 Intelligence mit integriertem Garschrank und Elek-
trotherm-Heizsystem bietet drei automatische Backablaufe fir alle gangigen Siedegebacke. Es S |EDE BAC K-
wurde den Erfordernissen des Marktes angepasst und ist kompatibel zur deutschen Backer- G ER AT

norm 98 x 58 cm.

Vorteile

B Direkte Flachenheizung
ohne Heizspiralen

B Berliner backen
bereits ab 18 Liter Fett

B Integriertes manuelles
Fettfiltersystem
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B Perfekt abgestimmtes
Wéarme-Feucht-Klima

B Schneller Wechsel
aller Zubehorteile

B Einfachste Bedienung
Uber Touchscreen

B Exakte Backtemperaturen
durch PID-Regeltechnik

B Geringer Platzbedarf
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Wendekorb

Der grof3zigig gestaltete Wendekorb
garantiert einen sicheren Wendevor-
gang bei Berlinern und Donuts. Nach
dem Backen werden die Gebéckteile
auf das eingeschobene Abtropfgitter
abgelegt.

L x B x H: 1532 x 954 x 1915 mm
Elektrotherm-Heizsystem

9 kW Heizleistung in der Wanne

1 kW Heizleistung im
NEU PRIMA-KLIMA Garschrank

400 V mit 16 A Absicherung
50 Berliner pro Backzyklus

B Stundenleistung ca. 500 Berliner

Tauchgitter

Das Tauchgitter mit Niederhaltevorrich-
tung ermoglicht ein perfektes Backer-
gebnis bei allen Masse-Gebacken ohne
lastiges Wenden. Der Schwenkarm bie-
tet flr alle Dosiergerate einen sicheren
Halt.

1532

Backblechauflage

Die Backblechauflage dient zum auto-
matischen Backen von manuell zu wen-
denden Gebdckteilen, wie zB. Apfel-
schnecken oder Kiichle. In Verbindung
mit der Niederhaltevorrichtung entfallt

das Wenden.
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